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CONSERVACIÓN DESCONGELACIÓN COCCIÓN · % HUMEDAD TIEMPO

Cocción

TIPO PESO UNIDAD FORMATO

UNIDADES/CAJA MEDIDAS CAJA CAJAS/PALÉ PESO CAJA

Just for
Bread Lovers

Valor nutricional  100g de producto   

Valor E 
(kcal)

Valor E 
(kJ)

Grasas 
(g)

Ácidos 
grasos 

saturados 

Hidratos de 
carbono (g)

Azúcares 
(g)

Proteínas 
(g)

Sal 
(g)

Fibra 
(g)

* Peso precocido

Producto precocido y ultracongelado.

Aromático

BASE DE HOJALDRE
PA00080

714 g

12 meses -18ºC

21 40x60x10 cm 80 15 kg

Harina de trigo, mantequilla concentrada, colorante beta-caroteno (zanahoria), agua. 

Alérgenos: Contiene gluten, leche. Puede contener trazas de dióxido de azufre y sulfitos, sésamo y soja. 

165ºC - 30% 20 min

57x27 cm

20 min

459 1.908 33,20 21,90 33,70 0,60 5,90 0,79 0,80

Este documento es propiedad de L’Essència del Blat, S.L. Todos los derechos reservados. Queda prohibida cualquier forma de reproducción, distribución, comunicación pública o transformación de éste. Fabricado por A58106006 para TRITICUM.

Base rectangular de hojaldre, ideal para elaborar postres y preparar todo tipo de platos y maridajes.
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